MENU’

Antipasti

Tavolozza dei Lessini (misto di salumi e formaggi con giardiniera) — 14 euro
Sedano di Verona dorato — g euro

Carpaccio di carne sala con melee grana dei Lessini —12 euro

Fettine di vitello tonnate -1 euro

Primi piatti

Pasta integrale su crema di zucchine con pomodori secchi e mandorle 12 euro
Gnocchi di patate e rape rosse al ragi bianco di vitello -- 12 euro
Taglio[ini allAmarone con porrie pecorino — 12 euro

Maccheroncini all’ anatra —12 euro

Cappelletti al tartufo nero — 13 euro

Gnocchi di malga — 8 ewro

Zuppa di ci‘po[[e — 8 euro

Secondi piatti

Tagliata di controfiletto olio e rosmarino — 19 euro

Filetto di manzo alla griglia (min.200g.) — 22 euro

Filetto di manzo in salsa ( Amarone - pepe verde — aceto balsamico) — 24 euro
Costata di manzo ai ferri (min.450g.) — 20 euro

Battuta di controfiletto condita — 19 euro

Stracotto di manzo al ‘proﬁﬁ.mo di cioccolato 18 euro

Filettini di maiale cht alle prugne —17 euro

Carne sala cruda o scottata --16 euro

Cotoletta alla milanese — 14 euro

Contorni cotti o crudi — 4,00 euro Dolci fatti in casa — 5,00 euro

e Alcuni prodotti possono essere surgelati - chiedere al personale per info su allergeni



